



  Espresso, Kaffee, Cappuccino  

Inventar  
Vollautomatische Kaffeemaschine JURA WE8 Dark Inox 

Cool Control 1.0 Liter für Milchschaumzubereitung  

Vorhandenes Reinigungsmaterial  
JURA Milchsystemreiniger (Mini-Tabs)  

Vorhandenes Verbrauchsmaterial  
hochwertige Kaffeebohnen (Perla Corina, 70% Arabica, 30% Robusta) 

Von Nutzergruppe zu besorgen  
1 dl Kartonbecher für Espresso  

2 dl Kartonbecher für Kaffee  

3 dl Kartonbecher für Cappuccino  

Rührstäbchen  

Milch für Cappuccino  

Kaffeerahm für Kaffee  

Zuckersticks  

Kaffee






Inventar  
2 Crêpes-Platten 40cm  

1 Crêpes-Verteiler mit 1 Wasserschale  

1 Edelstahl Crêpes-Wender 

1 Edelstahl Spachtel 15 cm zum abschaben 

1 Schöpfkelle 125 ml  

1 Schneebesen  

1 Teig-Schaber  

Messkanne 5 Liter  

1 Tampon zum Ölen der Kochfläche  

Von Nutzergruppe zu besorgen  
runde Teller  

Messer & Gabel 

Servietten 

genügend Sonnenblumenöl zum Einfetten der Platten 

Zutaten für Crêpes: z.B. Nutella, Bananen, Zimt und Zucker, Quark und 

Heidelbeere, Apfelmus 

Teig:  

- 2kg Sack von crepe-suisse.ch (benötigt nur noch Wasser)  

- 200g Portionen von Dr. Oetker, Coop (benötigt noch Milch)  

zum Putzen: 

Schwamm für Platten, Stahlwolle oder Drahtschwamm für unter die Platten 

Crêpes

http://crepe-suisse.ch





Inventar  
Flachgrill  

Grillzange  

Behälter für 5 Zutaten  

Vorhandenes Reinigungsmaterial  
Fettreiniger 

Von Nutzergruppe zu besorgen  
Burger-Taschen  

Servietten 

evt. Isolierbox für tiefgefrorene Burger  

Schwamm / Lappen für Flachgrillreinigung 

Mögliche Zutaten:  
Hamburger Fleisch  

Brötchen  

Tomaten  

Zwiebeln  

Essiggurken  

Schmelzkäse  

Burger-Sauce  

Kennzeichnung: 
Die Fleischherkunft ist nur dann zu deklarieren, wenn es kein 
Fleischerzeugnis ist. Bei Hamburger, Wurst z.B. nicht nötig. 

Ansonsten Fleischherkunft schriftlich deklarieren!  

Hamburger



 

Inventar  
2 Fritteusen 

Topfhandschuhe  

Trichter mit Sieb (zum Ablassen von Öl)  

Thermobehälter, zum ablassen von heissem Öl für Transport (0 Liter) 

Vorhandenes Reinigungsmaterial  
Fettreiniger  

Vorhandenes Verbrauchsmaterial 
Kartonschale für Pommes (225g gefrorene Pommes = 1 Portion) 

Servietten  

Von Nutzergruppe zu besorgen  
evt. Isolierbox für gefrorene Pommes  

8 - 16 Liter Frittieröl (je 8 Liter pro Fritteuse)  

tiefgefrorene Pommes  

Ketchup, Mayo  

Gewürz (z.B. Salz, Stedy Härdöpfelgewürz)  

evt. Küchenschürze  

Schwamm für Reinigung  

Pommes






vom Doppel-Induktionskocher 

Suppen, Saucen etc. wärmen 

im Moment noch kein Küchenmaterial dazu vorhanden 

Kochtöpfe etc. selber bereitstellen 

Div.


